FPour les amateurs de vrais fromages

Pour succomber a la tgntation, 3 vari¢tés 7,50 €

B 3 variation von Kase Ef£ 3 varieties of cheese

logs coups dg ecogur d’Olivigr, sgrvis sur ung planchgtte
Ung s¢lgction dg 7 vari¢tes

au dgtour dgs saisons, dgs r¢gions ¢t dgs pays 16,50 €
B £ih Auswahl von 7 Kasevariation —=F A selection of 7 cheese varieties

log Cascus Pei, d¢ecouverte des 7 famillgs gn 10 varigtés 19,50 €
B 10 verschiedene Kasevariationen — Ef10 variety sampler of cheese

log Casgus Pei, d¢ecouverte des 7 famillgs gn 10 varigtés

¢t sa s¢lgetion dg 2 vins au verrg 28,00 €
B 10 verschiedene K&sevariationen mit 2 gléasser Wein
== 10 variety sampler of cheese with 2 glasses of wine

Tous nos platgaux de fromagges sont accompagngs d’ung saladg verte
B Alle Kase variation sind mit Griiner Salat servieSkg All cheese samplers are served
a with green salad

loa saladg supplgmentairg 2,80 €
Lgs fondugs de fromages affinés & partir de 2 personngzs

lsa fonduge suissg Moiti¢g-Moiti¢ au Gruyere Réserve

¢t Vacherin Fribourgeois 17,50 € /pers.
B Schweizer Kasefondue — S Swiss Cheese fondue

lsa fondug savoyarde au Beaufort, Comtg, dbondance 17,50 € /pers.

B Franzosisches Alpenkasefondue — EE French Alps cheese fondue

lsa fondug du CUISEUS PEI aux cgpes ¢t au champagne 23,00 € /pers.
B Caseus Dei Fondue mit Steinpilze und Champagne —
== Caseus Dei fondue with ceps mushrooms and Champagne

TOU’[(ZS Nnos fODdUQS sont sgrvigs avee du pain.
== \lit Brott serviert — =¥ all fondue are served with bread

Nos raclettes a partir de 2 personngs

lsa traditionnglle 14,50 € /pers.
™ Traditionelles Raclette — Sk Traditional Raclette

lsa racletteg & la Tome du Ried de la Ferme Parr, (Boofzhgim) 17,50 €/pers.
B Tome du Ried Raclette — k£ Tome du Ried regional raclette

lsa raclgtte au Morbigr 19,80 € /pers.
B \lorbier Raclette —=F Morbier Raclette

loa raclette « SUISSE » 22,50 € /pers.

B Schweizer Raclette =1 Swiss Raclette

Toutgs nos raclgttes sont sgrvigs avee degs rattgs du Touquet ¢t d’un assortiment dg charcuterig

du terroir ¢t sgs condiments.
B Scrviert mit Kartoffeln und verschiedene Schinken =& Served with potatoes and a variety of small goods

lo’assigtie de charcuterig supplgmentairg 4,80 €



€En guise d’Entrée e chef, Penis KOCHER

vous proposg an vogage par le pags des Icgumes et des fromages...
== \Vorspeise — 2 Starters

logs saladges aromatiqugs garnigs dg fromagges frais

Profiteroles farcigs au Roqugfort

bouqugt dg roqugette a la ergmg dg Balsamiquge 13,00 €
- Roquefort ,profiteroles” mit Rucola Salat mit Balsamischen Creme —
=I= Profiteroles with Roquefort and rocket salad and Balsamic cream

lsg millg-feuillg eraquant dg Chevre frais ¢t Saumon Fum¢ 14,50 €
B isch Ziegekase mit Gerauchter Lachs und Salat —
== Layered fresh goat's cheese with smoked salmon and salad

Un m¢langg Megsclun accompagng dg tartings toastges

log toast au Crottin dg Chevre de la Ferme GROSS ,

gffilochgeg dg pommges du moment a I'olive vigrée 11,50 €
Frisch Ziegekase Toast mit Apfel und Salat —
=I= Fresh Goat's cheese Toast with apple and salad

logs crostini a la Tome du Rigd accompagngs d’un bouquet d’endives

%r’émgnté de vinaigre dg X¢res ¢t huilg dg noisgtte 11,50 €
Tome du Ried Kase Toast mit Chicore Salat —
=IZ Toast with Tome du Ried cheese with endives salad

loa tarting deg morillgs, coiff¢e dg Morbigr
W I'emulsion d’huilg dg noix ¢t vinaigre Balsamique 12,00 €

B \lorbier Kase Toast mit Morcheln und Salat —
=IZ Toast with “morilles” mushrooms and morbier cheese with salad

Un bouquget d’hegrbes ¢t jeungs poussgs du moment
pour acecompagnger dgs fromages chauds

Crodte au St Neetairg a la fondug d’oignons ¢t lardons fumés 11,50 €
B St Nectaire Kase in pastete mit Zwiebel und Speck —
=I= St Nectaire cheese pie with onions and smoked bacon

Tourtg Comtoisg au lard paygsan, pommes dg terrg ¢t Comté 11,50 €
B Comte Kase in pastete mit Speck und Kartoffeln —
=I= Comté cheese pie with bacon and potatoes



log souffl¢ deg roqugette ¢t fromage de brebis,
a la confiture de griottes, relgvg au vinaigre de cerisg
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B Rucola Souflée mit schafkase —=k£ Rocket Soufflée with sheep cheese

Omglgttg gourmandg facon Blinis aux fromages dg Savoig
¢t cassolgtte deg Morillgs a la ereme ¢t ciboulgtte

B Omelette mit SavoieKase mit Morcheln und Schnittlauchcreme —
=I= Omelet with Savoie cheese and a creamy sauce with Morels mushrooms and chives

Foig gras d’oig maison servi a la cuillgre

%lég fing ¢t pains grillgs
Ganseleber serviert mit Toast — =t= Foie Gras served with toast and jelly

logs gscalopges dg foig dg canard rotigs au sgsamg ¢t au pavot

Compote de Quetsches a la canngllg
B Gebratene Entenleber —
== Slices of duck liver roasted with sesame and poppy seeds

Pour Igs amateurs de [¢gumes ¢t poissons....

Pogl¢e dg champignons d’(Jutomng a la ergme deg Noilly Prat
Tagliatellgs fraiche a ’huilg dg noix

B Crische nudeln mit Herbstpilzen — i Fresh pasta with Autumn mushrooms

Pav¢ de sandre roti a lunilatéral sur chouceroute,

ragodt d’gscargots a l'alsacignng
B Zanderfilet mit Sauerkraut und elsassischen Schneckenragout —
=I= Filet of perch with Sauerkraut and an Alsatian stew of snails

log cordon blgu aux dgux saumons ¢gn crodte dg parmgsan

¢t a la eregme de raifort
B | achs Cordon Bleu mit Raifortcreme ,Griine Linsen, Gemiise—
=I= Fresh and smoked Salmon with horseradish cream and green lentils, vegetables

Nos s¢lections dg viandgs selon lg marehé

lo’gstouffade de loapereau a l'ail doux a la ergme de ciboulgtte

Nouillgs fraiches
- Junges Kaninchen mit Knoblauch und Schnittlauch creme und Frische Nudeln —
=k= Young rabbit with a creamy garlic and chives sauce and fresh pasta

log paveg de Rumstgack deg boguf poglg au Pinot Noir
Truffade auvergnate ¢t 1¢gumes deg saison

Rumsteack Rindes mit Uiberbackene Kartoffeln und Gemuse —

NN ]

mis Beef rump steack with potatoes and vegetables

log dos dg Sangligr roti gn robe d’¢gpice eraquante

Choueroute dg choux rougg ¢t pur¢e dg potimarron

B Ricken von Wildschwein mit RotSauerkraut und Potimaronnenpiree —
=t= Wild boar with red sauerkraut and pumpkin puree

loa cassolgttg dg rognon dg veau a la moutardg a I'ancignng

loggumes du moment ¢t spagtzlg maison
B albnieren mit Gemiise uns Spaetzle — &

— =k= Veal kidneys with vegetables and spaetzle

10,50 €

16,50 €

16,50 €

19,50 €

16,50 €

16,50€

16,50 €

17,80 €

18,50 €

19,50 €

20,80 €



Quelgues desserts pour arrondir le palais...

Ung s¢legetion dg sorbets ou dg glacegs du moment
& votreg choix 3 parfums 6,50 €

= 3 yerschiedene Eis Sorten —
== Choice of 3 3 ice cream flavours

loa ergmge brdl¢e a la vanillg des llgs, flamb¢e au Mare dg Pays 6,50 €
B Creme bralée flambiert mit Marc de Gewurztraminer —
== Créme brllée flambed with Marc de Gewurztraminer

log craquglin au s¢same, sa moussg 1¢gere au fromagge blanc
¢t vanillg dg Tahiti, coulis a 'orangg 6,50 €

B Sesamecraker mit Vanillequark —=t& Mousse of cream cheese, vanilla and sesame crunch

log sorbgt citron d’€spagng arros¢ au Plare dg Pays 7,00 €
B Zitronen Sorbet mit Marc de Gewurztraminer —
== Lemon sorbet drizzled with Marc de Gewurztraminer

lsa glace Vanillg Poivrée, arrosé¢e au Grand Marnigr 7,00 €

- Gepfeffertes Vanilleeis mit Grand Marnier — == Spiced Vanilla ice cream drizzled with Grand Marnier

Caf¢ Hlsacign ou Irish Coffee 750 €

lo’assigtte de fruits frais deg votre choiy,
d¢ecoupgs ¢t agregmentes « a la minute » 8,50 €
(Ung originalit¢ du Caseus Dei )
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B \ische Friichten — Sk Fresh Fruits salad

lsg moglleuxr au chocolat « Guyaquil »,

crgmge a 'amandg amerg ¢t fruits a 'alcool 8,90 €

= \\armer Schokoladenkuchen — 8 Warm chocolate cake

lsa poirg poch¢e au Vin d’¢picegs gn €ventail
Glace artisanalg au Rhum 9,50 €

B bochierte Birne mit Rhum Eis - Sk Poached pear with Rhum ice cream

loa ergpe farcig aux mirabgllgs

son coulis ¢t son sorbet du mgme fruit 9,50 €
B \lirabellen Eierkuchen mit coulis und Sorbet —
=I= Pancake with cherry plums, coulis and sorbet



