Pour les amateurs de vrais fromages
Pu platgau a votrg assigtte...

Pour succomber a la tgntation, 3 vari¢t¢s 750 €
logs coups de ecogur d’Olivigr, sgrvis sur ung planchette

Ung s¢lgetion dg 7 varigtes
au dgtour dgs saisons, dgs r¢gions ¢t dgs pays 16,50€

ls¢ Caseus Pei, d¢couverte des 7 famillgs gn 10 varigtés 19,50€

ls¢ Casgus Pei, dé¢couverte des 7 famillgs gn 10 vari¢tés
¢t sa s¢lgetion deg 2 vins au verrg 28,00€

Tous nos platgaux de fromages sont accompagnés d’ung salade verte
loa saladg supplgmentairg 2,380 €
bgs fondues de fromages affinés & partir de 2 personnes

lsa fondug suissg Moiti¢g-moiti¢ au @ruyere Réserve

¢t Vacherin Fribourgeois 17,50 € /pers.
lsa fondug savoyarde au Beaufort, Comtg, dbondance 17,50 € /pers.
lsa fondug du CASCUS PEI aux cgpes ¢t au champagng 23,00 € /pers.

Toutegs nos fondugs sont segrvigs avee ung s¢lgction dg pains varigs.

Nos raclettes a partir de 2 personngs
loa raclgtte dg Savoig 14,50 € /pers.
lsa raclette a la Tome du Rigd de la Ferme Parr, (Boofzhgim) 17,50 € /pers.
lsa raclettg au Morbigr 19,80 € /pers.

loa raclgtte « SUISSE » 22,50 € [pers.

Toutgs nos raclgttgs sont segrvigs avee dgs rattes du Touquet gt sont
accompagngegs d’un assortiment deg chareuterig du terroir ¢t sgs condiments.

lo’assigtte dg charcuterig du terroir supplgmentaire 4,80 €

Vous pouvez retrouver tous nos fromages dans notrg magasin PIATTI & coté¢ du restaurant



En guise d’Entrée le chef, Penis KOCHER
vous proposg an vogage

par le pays des légumes et des fromages...

logs salades aromatiques du moment garnigs de fromagges frais

lsa ergpe au darrasin facon Wrap farcig au St Felicign
€t [ggumes croquants acidulgs au vinaigre de cidre

log parfait deg truite fumge aux deux pommes ¢t St Neetaire
Bouquget dg saladgs a 'olive ¢t au Balsamique

ls¢ millg-feuillg eraquant de Chevre frais ¢t saumon Fum¢
Bouquget dg Meseclun a la ergme de Balsamiquge

Un m¢lange Mesclun accompagng deg tartings toastées

loa tarting deg morilles, coiff¢e de Morbier
M I'émulsion d’huilg dg noix ¢t vinaigre balsamiqug

Is¢ toast au Crottin dg Chevre de la Perme GROSS,
cffiloch¢e dg pommes du moment a I'olive vigrge

logs crostinis au Blgu d’Juvergng accompagngs d’un bouqugt
P’gndives agrgmentges dg vinaigre deg Xgres ¢t huilg dg noisgtte

Un bouqgugt d’herbegs ¢t jeungs poussgs du moment
pour acecompagngr degs fromages chauds

Crodte au St Neetairg a la fondug d’oignons ¢t lardons fumés

Tourtg Comtoise au lard paygsan, pommes de terrg ¢t Comté

lsa pomme dg terre facig dg Brig de Meaux, Caviar d’dquitaing,
Vinaigre de truffes ¢t huilg dg noisgttes

Olivigr vous sugsgere de vous faire plaisir

en choisissant un vin au verre parmi la s¢lection

proposée sar la carfe du sommelier
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log souffl¢ deg roqugette ¢t fromage de brebis,
a la confiture de griottes, relgvg au vinaigre de cerisg 10,50 €

Omglgttg dourmandg facon Blinis aux fromages dg davoig
ct cassolette de Morillgs a la ergme ¢t ciboulgtte 16,50 €

Foig gras d’oig maison servi a la cuillgre
Qel¢e fing ¢t pains grillés 16,50 €

logs gscalopes de foig dg canard rotigs au s¢same ¢t au pavot
€tuvge d’oignons nouveaux ¢t Tuberculgs rotis 19,50 €

Pour Igs amateurs dg 1ggumes ¢t poissons....

Fond d’artichaut a la vinaigrette ergme au Xéres,
Moussg dg persil aux hegrbes, tomatgs confitgs a 'huilg d’Olive,
{ l'ail ¢t a 'origan, tuilg au Parmgsan 14,50 €

Croustillant dg rizotto aux egpegs accompagng dg son
Ragodt d’gscargots a l'alsacignng 16,50 €

lsgs Goujonngttes de filet de carpe brais¢es au Pinot Noir,
ls¢gumes glacés au beurrg HOC 17,50 €

log cordon blgu aux dgux saumons ¢gn crodtg dg parmgsan
€t a la ergme de raifort 16,50€

Nos s¢lgctions de viandegs selon Ig marehg

lo'gstouffade deg laperegau a I'ail doux ¢t a la ecreme de ciboulgtte
Nouillgs fraiches 17,80 €

log dos deg Poreglet laqug au Migl, jus r¢duit a la saugg,
« sucrg-salg » dg petits 1¢gumes ¢t fraits de Printemps 19,50 €

loa choucrouteg « Rouge » ¢t sa cuissg dg canard confitg,
daucg au vin rougge ¢t dpagtzlg au Pavot 15,50 €

lsa pigee dg Boeuf poglge au Comté facon Millg-feuillg,
Ctuvge de lggumes, rgduction au Porto 18,50 €

ls’avenir n’gst point gneorg ; Ig prgsent n’egst bigntdt plus,

Ig seul instant dg la vig gst I'instant dg la jouissancg

HAnthelme Brillat-Savarin
Extrait de « la Physiologie du godt »



Quelques desserts pouar arrondir I palais...

Ung s¢legction dg sorbets ou dg glacgs du moment

a votrg choix 3 parfums 6,50 €
Caf¢ {dlsacign ou Irish Coffee 750 €
loa ergmge brdlge a la vanillg des llgs, flamb¢e au Mare de Pays 6,50 €
log craqugelin au sgsame, sa moussg 1¢gere au fromagg blane

¢t vanillg dg Tahiti, coulis & 'orange 6,50 €
log sorbet citron d’€spagng arros¢ au Blare deg Pays 7,00 €
lsa glace Vanillg Poivrée, arros¢e au Grand Marnigr 7,00 €

lo’assigtte de fruits frais,
Pecoupes ¢t agrementes « a la minute » 8,50 €
(Ung originalit¢ du Casgus Pei )

log mogllgur au chocolat « Guyaquil »,
Crgme a 'amande amgre ¢t fruits a l'aleool 8,50 €

lsa d¢elinaison tout chocolat, sa moussg, son macaron
¢t sa glacg Chocolat €picg 8,50 €

loa feuillanting tiedeg aux fruits du moment,
Glacg artisanalg au Rhum 9,50 €

log millg-feuillg aux fraisgs ¢t a la mousse dg rhubarbg ¢picge,
Glace a la verveing 9,50€



